MENU FIESTIU

Primers a escollir

Amanida de gorgonzola, anous, codony, pomai la seva vinagreta.
Amanida de formatge de cabra amb fruits secs i vinagreta de mel.
Caprese de bufala amb oli d'alfabrega i sorbet de llima i alfabrega.
Croquetes de bacalla amb un toc de maionesa de pimenton de |a Vera.,
Piguillos farcits de carn de rostit amb beixamel de pebrot vermell escalivat.

Caneld de carbasso farcit de brandada de bacallg caviar de truitat, esferes dOVE i brots.
Calamars a la romana.
Cargols amb cabra de mar.

Scgons a cscollir

Tataki de tonyina yellowfin, alga wakame, caviar de truita i esferificacions de mango.
Orada a la brasa amb verduretes fresques saltejades.

Canelons de pollastre rostit, tofona i foie amb beixamel trufada.

Costell6 marinat amb kimchi acabat a la brasa amb la seva guarnicio.

Galta de porc Duroc rostida acompanyada de la seva bresa i bolets.

Arros mixte a la cassola. (Minim 2 persones)

Fideus a la cassola. (Minim 2 persones)

[Lanosta carn a la brasa:

Pollastre. Mitjana de vedella Black Angus 250 gr.

Conill. Cuixa de cabrit.

Xurrasco. _ Mitja espatlla de xai cuita 12 hores a baixa temperatura.

Palpissos de xal. Espatlla de cabrit (Supl. 8€)

Botifarra. Entrecot de vedella de Girona 600gr. (Supl. 4€).

Botifarra de perol. Entrecot de vedella Angus 500 gr. (Supl. 10€)

(Galtetes de porc. Entreoot ge vaca clém Tes.ina Txg (i)txu 5§)O r.Q(QSéJpI. 16€)
. A QT ntrecot de wagyu de Tavertet r. (Supl. :

Postres de la casa By EE R

Deconstruccio del Lemon Pie.

Pastisset de pastanaga amb crema de formatge i avellanes.
Pastisset de formatge amb nata i flocs de xocolata.
Brownie d'avellanes sobre Ilit de xocolata negre i festucs.
Sorbet de llimona amb les seves esferificacions.

Nata amb xocolata calenta i bastonets.

Coca de ratafia amb anous.

Sorbet de llima i alfabrega.

Gelat de xocolata amb els seus encenalls.

Gelat de vainilla amb xocolata calenta.

TiramisU classic.

TiramisU de festucs.

Crema catalana.

Mel, anous i mato.

Fruita del temps.

Preu: 35€ (IVA inclos)

Els menus han de ser taula completa. Inclou primer plat, segon plat, postres, pa, vii aigua. Cafe o tallat inclos.
El menu infantil és el mateix perd només amb un plat, un postre i una beguda. Preu: 22€.
Les persones amb intolerancies o allergies alimentaries consulteu al nostre personal.
El preu del envas per emportar 050€ i no esta inclos en el mend.
NO ES COBRARA INDIVIDUALMENT ALS GRUPS SUPERIORS DE 8 PERSONES.




